La carte du 12h00 au 14h00

Petite portion de salade mixte (A ©) 8,00

Salade « S-Lounge » (A C.E C) 20,00
salade verte d’hiver | magret de canard fumé
orange | grenade | noix

Salade de skieur (A C.E C) 18,00
salade verte | lamelles de jambon et fromage |
ceuf  la coque | vinaigrette aux graines de courge

En-cas tyrolien (A C.C) 22,00
Speck sud Tyrol | fromage de montagne
saucisses fumées bio | beurre | Vinschgerl | raifort frais

Burrata (A C. G 0O) 23,00
tomates cerises | avocat
cifron vert | Balsamico vieux 15 ans

Saumon fumé norvégien (A G.D. O) 22,00
rosti | creme de raifort | salade

Savoureux tartare de beoeuf d’alpage
coupé au couteau (A C.G. M 0)
préparé a la table | avec toast ou pommes frites

200g 44,00
3009 59,00
400g 74,00

Consommeé (A C.G. 1) qu choix

Singer’s “Vital Bowl” (A C.D.EF. G M) 17.00
couscous | avocat | edamame

tomate | concombre | poivrons

salade verte | vinaigrette au tahini

garniture

fines franches de blanc de poulet grillées (6] + 10,00
crevettes sautées au gingembre (8. C) + 12,00
fines franches de filet de boeuf grillées (©) + 14,00
Escalope de veau a la Viennoise (A C.E O) 32,00
pommes persil ou pommes frites| airelles

Spaizle au fromage (A C. L) 18,00
petite salade

Spaghetti Bolognaise (A C.F. L O) 17.00
Penne all’arrabbiata (A C. O) 18,00
Taglioline (A& & ©) 17,00
pesto | parmesan | roquette | tomate

garniture

crevettes sautées au gingembre (8. C) + 12,00
fines tranches de filet de boeuf grillées (©) + 14,00
Roti de porc au four (A €. M) 23,00

quenelles au pain | choucroute
Sauce a la biere brune

Filet de truite saumon de nos lacs (A G 28,00
légumes Teriyaki | riz

Tagliata de boeuf de nos paturages (© 35,00
roquette | Parmesan | tomates

avec boulette tyrolienne ou a la Célestine 8,50
Velouté de tomate (A C.L. O) 8,50
Soupe de goulasch faite maison (A C. G L. M. O) 9.50
Nachos (A C. G O) 11,00

Duo de dips | Jalapenos

Portion pommes frites (A B) petit 5,00
large 7,00
Pomme de terre au four avec creme aux herbes (©)
avec lard du Tyrol 15,00
avec champignons sautées 15,00
Saucisse au curry (EF. L M) 18,00

saucisse blanche | sauce curry Maison |
pommes frites

Saucisse de Francfort (A M. C.E)

moutarde | raifort frais

avec pommes frites 11,00
avec pain 9.00

Saucisse faite Maison bio de Gori Hof (A L. M.O) 17,00
choucroute | raifort | Vinschgerl

« S-Lounge Burger » (A C.E G M. O) 24,00
Bcoeuf bio tyrolien | fromage de montagne fumé
tomate | sauce BBQ | oignonsrouge | bacon
pommes frites

Quenelles aux fromage (A C. C) 18,00
petite salade
Club Sandwich (A C.E G.0O) 23,00

supréme de poulet grillé | tomate | concombre
ceuf | sauce cocktail | lard grillé | pommes frites

2 toasts jambon-fromage petite salade (A €. G.0) 15,00

Tarte flambée « Bariger » (A C. ) 18,00
creme surette | fromage de montagne
lard | oignons | poivrons

Crépes fines au glace «Crépes Bernardy (A €. G.E)12,00
glace ala noix | sauce chocolat | chantilly | amandes

petit

Kaiserschmarrn (A C. G E) 14,00 17,00
20’ de patience

poélée de quetsches ou compote de pommes

ou

Kaiserschmarrn Deluxe (A C. G 18,00 22,00
20’ de patience

poélée de quetsches et compote de pommes,
Grand Marnier | glace a la vanille | chantfilly

Strudel faite maison, tiede,

au pommes ou fromage blanc (A €. G O)

avec chantilly 9.00
avec sauce d la vanille ou glace ala vanille 10,00

Sacher avec chantilly (A C.EG) 6,00
Affogato (C. C) 4,50
Coupe « Noix et Caramel » (A G C. H) 10,00

glace ¢ la vanille | glace & la noix
sauce caramel | chantilly

Coupe « Smarties » (A C) 3,00
une boule de fraise, vanille ou chocolat
Smarties | chantilly

Une boule de glace (€. G.H) 2,00
vanille, chocolat, fraise, pistache, noix,
sorbet fruit de la passion ou sorbet de citron

Portion chantilly 1,00

= plats toute la journée jusqu'a 17h30




